[image: Homme chef de cuisine contour]L’atelier cuisine de Coraline 
Moment gourmand placé sous le signe du partage et de la bonne humeur. Passionnée et dynamique, Coraline invite les enfants à mettre la main à la pâte à travers des recettes simples et savoureuses.
Au fil des séances, les enfants découvrent le plaisir de cuisiner, apprennent à manipuler les ingrédients et développent leur autonomie tout en s’amusant. Entre odeurs appétissantes et petites créations culinaires, chacun participe activement dans une atmosphère conviviale et joyeuse.
Cet atelier est aussi l’occasion de découvrir de nouvelles saveurs et de partager un moment chaleureux en groupe.
Un rendez-vous gourmand, où recettes riment avec plaisir et bonne humeur ! 🍴✨
Le mardi à virginal 


Atelier cuisine proposé le mardi de 16h à 17h30, à la salle Polyvalente de Virginal.
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